Heimisches Bier —

unangefochten DIE Nummer Eins

Bieriges Osterreich

ie Osterreichische Brau-

wirtschaft konnte im Jahr
2003 einen Ausstof3 von 8.891
Millionen Hektoliter erbrauen,
davon blieben 8.430 Millionen
Hektoliter im Inland (+ 1,7
Prozent gegeniiber 2003).

sentliche Faktoren
zuriick: ,,Erstens,
der oberste Bierverkaufsleiter
hat gut gearbeitet (Petrus),
zweitens die Osterreichischen
BiertrinkerInnen haben zu den
natiirlichen Werten zuriickge-

gustieren und Neues zu ent-
decken. Besonders ist dabei die
spannende Kombination, ver-
meintlich Bekanntes neu zu
entdecken. Die Menschen zu

Nach einer Steigerung von 1,5
Prozent auf dem Inlandsmarkt
im Jahr 2002, setzte sich der
erfreuliche Trend zum Bier
auch im Jahr 2003 fort. Damit
erreichte der Pro-Kopf-Kon-
sum das erste Mal seit 1997
wieder die 110 Liter-Marke!

KR Johann Sulzberger, Ob-
mann des Verbandes der
Brauereien Osterreichs, fihrt
diese Steigerung auf drei we-

funden und drittens haben die
Osterreichischen Brauer beste
Qualitdit in ausreichender
Menge zur Verfiigung gestellt.“

Es gibt ca. 500 verschiedene
dsterreichische Biere gebraut
von 54 Unternehmen an 62
Standorten. Ungebrochen ist
der Trend zu Gasthaus- und
Hausbrauereien. 2003 ist ihre
Zahl auf 83 gestiegen. ,Die
Osterreicher lieben es zu

iiberraschen und neugierig zu
machen und die Neugierde
letztlich zu belohnen, ist die
schonste Aufgabe fiir uns
Brauer. so Sulzberger.

Mirzenbier
behauptet seine Stellung

Mag. Jutta Kaufmann-Kersch-

baum, Geschiftsfithrerin des

Verbandes der Brauereien
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Osterreichs, berichtet, dass La-
ger-/Mirzenbier weiterhin die
Lieblingsbiersorte der Oster-
reicher bleibt. Mit einem In-
landsmarktanteil von 56,5 %
konnte diese gegentiber dem
Vorjahr einen Zuwachs um

1,5 % verzeichnen. Sortenmi-
Bige Gewinner sind zudem
Radler (mit Alkohol) + 23,7 %
und Weizenbier + 4,4 %.

Die Natur
in vollen Ziigen geniefSen —

ist insbesondere bei osterrei-
chischem Bier wieder angesagt.
Kiinstliche Substitutionsge-
trinke passen fiir viele nicht

Trink’ Gutes und rede dariiber. Die
aktuelle Broschiire ,,Statistische
Daten tiber die dsterreichische Brau-
wirtschaft 1980-2003“ dokumentiert
in Zahlen die Erfolgsgeschichte der
Osterreichischen Brauwirtschaft.

Die aktuellsten Braudaten und vieles
andere mehr auch nachzulesen auf:

EDITORIAL

Bier im Trend

Liebe Freundinnen und
Freunde des Osterreichischen Bieres,

auch heuer blicken wir in der ersten BierNews-
Ausgabe des neuen Jahres wieder auf die Entwik-
klung der osterreichischen Brauwirtschaft im
Vorjahr zuriick. Und auch heuer gibt es wieder
Positives zu vermelden: Nach einer Steigerung
von 1,5 Prozent auf dem Inlandsmarkt im Jahr
2002, setzte sich dieser erfreuliche Trend auch im
Jahr 2003 mit einem Zuwachs des Inlandsaus-
stofles um 1,8 Prozent fort. Damit erreichte der
Pro-Kopf-Konsum das erste Mal seit 1997 wieder
die 110 Liter-Marke!

Einer der zahlreichen Griinde der Beliebtheit von
Bier ist zweifellos die Tatsache, dass es sich um
ein aus ausschlie8lich natiirlichen Rohstoffen ge-
brautes Getrink, gleichsam den ersten functional
drink der Kulturgeschichte handelt. Immer mehr
wissenschaftliche Studien befassen sich mit den
positiven Auswirkungen eines mafivollen Bier-
konsums auf unsere Gesundheit. Im vorliegen-
den BierNews prasentieren wir Ihnen gleich zwei
Neuerscheinungen zu diesem Thema, einmal das
Sachbuch ,Jungbrunnen Bier® und einmal die
Internetplattform www.bierundgesundheit.com.

Als Interviewpartnerin konnten wir diesmal die
renommierte Gastronomin Eveline Eselbock
gewinnen, die sich als ausgewiesene Wein-

expertin auch zum Bier bekennt, was uns ganz
besonders freut.

Wir freuen uns auch, dass die jahrelange Forder-
ung des Verbandes der Brauereien nach einer Ab-
senkung der gsterreichischen Biersteuer auf deut-
sches Niveau nicht ginzlich ungehort blieb. Die
von Finanzminister Grasser Anfang des Jahres
angekiindigte Abrundung von 2,08 Euro auf 2,0
Euro je hl/Grad Plato ab 1.1.2005 kann als erster
Schritt in die richtige Richtung gesehen werden.
Angesichts der starken Belastungen der Brauwirt-
schaft in den letzten Jahren — den jiingsten Nega-
tivhohepunkt stellt das Road Pricing dar — ist die-
se angekiindigte Biersteuerabrundung hochst
notwendig.

Allerdings wird auch nach dieser Abrundung das
Osterreichische Bier noch immer mehr als
zweieinhalbfach hoéher besteuert als Bier im
Nachbarland Deutschland.

Vollig unbefriedigend ist auch, dass die gleichbe-
rechtigte und langjahrige Forderung des Verban-
des nach einer Ausweitung der Biersteuerermafii-
gung fiir Klein- und Mittelbrauereien, und damit
eine Anpassung an die deutsche Situation, bisher
nicht erfillt wurde. Hier sehen wir die Moglich-
keit einer dringend notwendigen Forderung des
Mittelstands.

Ich wiinsche Thnen ein bieriges Leseerlebnis!

Mag. Jutta Kaufmann-Kerschbaum
Geschiftsfiihrerin des Verbandes der Brauereien Osterreichs
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mehr in die personliche Ge-
trankekarte. Bier ist nun mal
eines der wenigen Getrinke,
die 100% rein sind.

Die Osterreicher lieben
ihr osterreichisches Bier.
Der Fiskus leider auch.

Angesichts der starken Be-
lastungen der Brauwirtschaft
in den letzten Jahren — den
jiingsten Hohepunkt stellt das
Road Pricing dar — ist die von
der Bundesregierung bzw. dem
Finanzminister angekiindigte
Biersteuerabrundung hochst
notwendig.

Neues
Internetportal

www.bierundgesundheit.com

Welche Auswirkungen hat ver-
antwortungsvoller Bierkon-
sum auf meine Gesundheit?
Welche Vitamine sind im Bier
enthalten? Macht Bier dick?
Wie ist das mit dem Stoff-
wechsel? Diese und viele an-
dere Fragen beantwortet die
neue, einzigartige Internetseite
www.bierundgesundheit.com,
unter der alle wichtigen wis-
senschaftlichen Informationen
iiber die Auswirkungen von

v.l.n.r.: Univ.Prof. Dr. Manfred Walzl, Mag. Jutta Kaufmann-Kerschbaum
KR Johann Sulzberger und Mag. Michael Hlatky

Die vom Finanzminister schon
seit langem in Aussicht gestell-
te Abrundung von 2,08 Euro
auf 2,0 Euro je hl/Grad Plato
ist ein erster Schritt in die rich-
tige Richtung. Trotzdem wird
das Osterreichische Bier immer
noch mehr als zweieinhalb-
fach hoher besteuert als Bier
im Nachbarland Deutschland!
Vollig unbefriedigend ist auch,
dass die langjahrige Forderung
des Verbandes nach einer Aus-
weitung der Biersteuerermafii-
gung fir Klein- und Mittel-
brauereien, und damit eine
Anpassung an die deutsche
Situation, bisher nicht erfiillt
wurde.

Bier auf die Gesundheit abge-
rufen werden kénnen.

Die in www.bierundgesund-
heit.com enthaltenen Informa-
tionen stammen aus qualitativ
hochwertigen wissenschaft-
lichen Publikationen. Die
Quellen sind bei jedem Artikel
angegeben, sowie nachvoll-
zieh- und zitierbar. Neben ak-
tuellen wissenschaftlichen Stu-
dien zum Thema Bierkonsum
und Gesundheit bringt Thnen
das Portal auch ausfiihrliche
Informationen iiber die zahl-
reichen Facetten von Bier (Ge-
sundheitsaspekte, Nihrwert,
Bier und Schwangerschaft,

Bier-Sortenanteile in Osterreich:

Pilsbier: 4,9 %; Weizenbier: 1,4 %; Spezialbier: 5,6 %; Vollbier: 21,2 %
Bockbier: 0,3 %; Radler: 2,5 %j; AF-Bier: 1,4 %; Leichtbier: 0,3 %
Schankbier: 5,9 %j; Lager-/Mérzen: 56,5 %

usw.), Interviews mit Sachver-
stindigen, Biicherempfehlun-
gen sowie einen Uberblick
iiber wichtige Termine.

Besucher koénnen kostenlos
einen monatlichen Newsletter
abonnieren bzw. Fragen zum
Themenkomplex ,Bier und
Gesundheit stellen, die einem
Sachverstindigen  vorgelegt
und umgehend beantwortet
werden.

Der Internetauftritt ist eine
gemeinsame Aktion des Deut-
schen Brauer-Bundes und des
Verbandes der Brauereien
Osterreichs und zugleich die

Bier Pro-Kopf-Verbrauch in Osterreich (in Liter)

deutschsprachige Fassung ei-
nes erfolgreichen Projektes des
belgischen Brauereiverbandes.
(Die gesamte Website ist auch
in einer englischen, franzosi-
schen und niederlindischen
Sprachfassung verfiigbar.) Be-
treut wird bierundgesund-
heit.com von Dr. Marleen
Finoulst, einer belgischen Me-
dizinerin, die auch fiir den In-
halt verantwortlich ist. Wih-
rend es natiirlich einerseits
darum geht, die Vorteile des
mafvollen Bierkonsums dar-
zustellen, sollen im Sinne ei-
ner ausgewogenen Informa-
tion ebenso die Folgen eines
ibermifligen Konsums alko-
holhaltiger Ge-
trinke aufge-
zeigt werden.
Weltweit haben
wissenschaftli-
che Untersu-
chungen ein-
deutig ergeben,
dass der verant-
wortungsvolle
Konsum von
Bier keine ge-
sundheitlichen
Schiden nach
sich zieht.
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Ein wirtschafts- und fiskalpolitisches Regelwerk

Reinheitsgebot ¢

inen bedeutenden Anteil
Ean der Entwicklung des
Brauwesens hatten christliche
Monche die ihr Wissen um
die Braukunst im Zuge der
Christianisierung nach Mittel-
europa brachten. Durch die
teils sehr strengen Fastengebo-
te der einzelnen Orden kam es
zu einer raschen Ausbreitung
der Klosterbrauereien. Die
Monche schitzten nicht nur
die erfrischende und beleben-
de Wirkung von Bier. Wurde
das Bier stark genug einge-
braut, so konnte es einen be-
deutenden Anteil des tiglichen
Energieverbrauchs abdecken
so dass lange Fastenzeiten er-
traglicher wurden.

Aufgrund von Ordensregeln
durfte von den Monchen oft
wochenlang keine feste Nah-
rung aufgenommen werden.
Trinken war nach dem kirch-
lichen Grundsatz, dass Fliissi-
ges das Fasten nicht bricht,
erlaubt.

Das Bierbrauen entwickelte
sich zu einer interessanten und
bedeutenden Einnahmequelle
nicht nur fiir die Kloster. Es er-
kannten auch Kaiser, Konige
und Fiirsten, dass sich aus der
Vergabe von Braurechten wirt-
schaftlicher Nutzen ziehen
lisst. Klosterbrauereien hat-
ten gegeniiber den weltlich-
en Braustitten wesentliche
Wettbewerbsvorteile. Aufgrund
ihrer landwirtschaftlichen Be-
sitztiimer verfiigten sie tiber
geniigend Getreide. Abgaben,
Zehent und Fronarbeit sowie
Steuerbefreiung fiir Kloster
selbst stellten fiir diese einen
wesentlichen Wettbewerbsvor-
teil dar.

Kloster waren auch nie mit
Brauverboten belegt, die bei
Missernten von der Obrigkeit
erlassen wurden, um die le-
bensnotwendige Broterzeu-
gung zu gefihrden. Ehrlichkeit
im Brauertum wurde als
selbstverstiandlich erachtet und
bei Missachtung streng sank-
tioniert. Aufgrund massiver
wirtschaftlicher Interessen des
Hochadels wurden strenge
Brauvorschriften erlassen. Der
Schutz der Gesundheit spielte
eine untergeordnete Rolle.
Zum Bierbrauen wurden nicht
nur Gerste und Weizen son-
dern auch Hafer, Bohnen, Erb-
sen, Hirsen und alle anderen
starkehaltigen Korner verwen-
det, soweit eine Vermilzung
moglich war. Aufgrund der ra-
santen Verbreitung der Brau-
kunst wurde auch viel experi-
mentiert und auch Scharlatane
fanden ein breites Betitigungs-
feld vor. Es wurden dem Bier
Substanzen wie Pech, Kreide,
Russ, Asche, Hornmehle,
Kriauter, Hanf und Galle
etc. beigemengt. Diese Entwik-
klung und auch die verstarkte
Verwendung von Brotgetreide
fiir die Bierherstellung veran-
lassten den Bayernherzog Wil-
helm IV, vorangetrieben durch
sanften Druck seitens  der
kirchlichen Obrigkeit, am 23.
April 1516 ein ,Reinheitsge-
bot“ zu erlassen, das heute als
Deutsches Reinheitsgebot gilt.
Mit dieser Richtlinie wurde die
Verwendung primar von Wei-
zen und Roggen dem Bicker-
handwerk vorbehalten. Eine
dhnliche Verordnung gab es
bereits 100 Jahre frither in
Augsburg. Wiahrend die restli-
che Verordnung im Imperativ
oder Indikativ verfasst ist, also

verpflichtenden Charakter hat,
ist nur ein Satz im Konjunktiv
verfasst, niamlich: ,,Insbeson-
dere wollen wir, dass kiinftig
tiberall in unseren Stidten und
Mirkten und auf dem Land
zum Bier nicht mehr Teile als
Gerste, Hopfen und Wasser ge-
nommen und gebraucht wer-
den sollen.“ Diese Vorschrift
betraf also adelige und kirch-
liche Braustitten nicht, die
somit Weizen weiterhin zur
Bierherstellung ~ verwenden
durften.

Die Hefe als vierter Bestandteil
des Bieres war zur damaligen
Zeit unbekannt. Die Girung
kam durch in der Luft enthal-
tene ,wilde“ Hefen in Gang.
Trotzdem war Bier das mit
Abstand hygienischste und da-
mit fiir den menschlichen
Organismus unbedenklichste
und bekémmlichste Getrink,
da es zumindest einmal abge-
kocht war.

Auch spitere bayerische Her-
zoge hatten ihre Freude am
Reinheitsgebot. Nicht zuletzt
sicherten sie sich damit das

Braumonopol fiir Weizenbier,
welches eine sehr lukrative
Einnahmequelle war. Gleich-
zeitig wurde das Brauen auf8er-
halb der kirchlichen und staat-
lichen Obrigkeit praktisch
unmoglich gemacht.

Das Reinheitsgebot von 1516
war also weniger eine hehre
Zielsetzung zur  Hebung
der Volksgesundheit, sondern
stellte ein wirtschafts- und fis-
kalpolitisches Regelwerk dar
und wiirde zudem heute wohl
als unerlaubte Preisabsprache
oder Kartellbildung geahndet
werden.

Bierbrauen ist angewandte
Biotechnologie. Der Brauer
setzt natiirliche Vorginge dazu
ein, um aus natiirlichen Roh-
stoffen ein natiirliches gesun-
des Getrink zu brauen. Brau-
technisches Fachwissen und
strengste lebensmittelrechtli-
che Vorschriften sind dafiir ei-
ne solide Basis. In Osterreich
gilt auch fiir die Bierherstel-
lung der Codex Alimentarius
Austriacus, das osterreichische
Lebensmittelbuch. Dieses gilt
als eines der strengsten seiner
Art und ist Vorbild fur viele
andere Linder.

Anders als das vielfach zitier-
te ,deutsche Reinheitsgebot
kennt das die Bierherstellung
betreffende Kapitel B 13 keine
Ausnahmen. Verboten sind
beispielsweise chemische Kon-
servierungsmittel oder Zusitze
zur Geschmacksverbesserung.
Unter anderem ist auch der
Einsatz von asbesthiltigen Fil-
tern untersagt. Lesen Sie mehr
dariiber in der kommenden
Ausgabe von BierNews.
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Sind Sie ein Bier-Experte?

ier, das gesunde Lieblingsgetrink der Osterreicher hat eine

lange Tradition. Fast alle die Bier genieflen, halten sich fiir
echte Bierexperten. Wir haben einige Fragen fiir Sie zu-
sammengestellt, mit denen Sie Thr Wissen rund ums Bier
testen konnen.

Ubrigens: Zusammengesetzt ergeben die Buchstaben der Lo-
sungen den Namen jener Biersorte, die in Osterreich am
hiufigsten genossen wird.

1. Durstige Konigin
Die zweite Frau des eng-
lischen Konigs Heinrich
VIII, die er wegen ange-
blichen Ehebruchs kop-
fen lief3, soll mit einem
bemerkenswerten Durst
gesegnet gewesen sein.
Sie brachte es, wenn
man den zeitgendossi-
schen Chroniken glau-
ben darf, auf 24 Pints
Bier tdglich (rund 13 Li-
ter). Wer war die dursti-
ge Konigin?

Elisabeth II

Anne Boleyn

Elizabeth Howard

= Z =

2. Lebensfreude

Wer im amerikanischen Slang den Ausdruck ”I am so beery”
verwendet, beschreibt einen Zustand frohlicher Ausgelassen-
heit und Lebensfreude. Wahrheit oder Dichtung?

Dichtung I
Wahrheit A

3. Gerstenwein

Ein griechischer Schriftsteller und
Schiiler des Sokrates, 400 v.Chr., be-
richtete von einer Reise nach Arme-
nien, er habe Gerstenwein getrun-
ken, in dem Malzkérner schwam-
men. Wer war dieser Mann, der in
den zweifelhaften Genuss dieses
bierihnlichen Getrinkes kam?

Euthyphron 18
Platon B
Xenophon R
4. Trost

Ein besonderes Bier wurde in fritherer Zeit der Trauergemein-
de beim Leichenschmaus serviert. Beim Leeren so mancher
Kriige sollten Freunde und Angehorige Trost finden und ihren
Kummer hinunterspiilen. Wie wurde dieses trostspendende
Bier genannt?

Trauertrunk M
Trostelbier Z
Lustigmacher N
5. Bier

Mittelhochdeutsch: Bier, Althochdeutsch: Bior, Niederlidn-
disch: Bier, Englisch: beer. Die Herkunft des Wortes ist
nicht gekldrt. Moglicherweise ist es aus dem lateinischen
biber = ,, Trank® entlehnt.

Vom niederlindischen ,,Bier stammt das franzosische
,Biere“. Woher stammt aber das italienische ,,Birra“?

Aus dem Deutschen

Aus dem Franzosischen

Aus dem Niederldndischen

E
N
Z

6. Briisseler Spitze
Mancherorts wird das Mu-
ster, dass der Bierschaum
am ausgetrunkenen Glas
hinterlisst, ,Briisseler Spit-
ze“ bezeichnet. Kennen Sie
noch eine Bezeichnung fiir
dieses Phidnomen, dass
man allerdings nur nach
dem Genuss von gekonnt
gezapften Bieren erkennen
kann?

Blume I
Tapete N
Ringe L




FASZINATION BIER

Neues aus dem Verlagshaus der Arzte

Jungbrunnen Bier

ier auf Krankenschein

wird wohl eher ein
Wunschtraum vieler Stamm-
tische bleiben. Doch weltweite
Forschungen haben ergeben,
dass Bier bei mafivollem Ge-
nuss ein relativ nebenwir-
kungsfreies Getrank mit vielen
positiven medizinischen Wir-
kungen ist — was der Volks-
medizin ibrigens schon seit
vielen Jahrhunderten bekannt
ist. Erst jetzt kann aber die
moderne Wissenschaft das

Uberlieferte nach und nach
entschliisseln. Das neue Buch

aus dem Verlagshaus der Arzte
»Jungbrunnen Bier® fasst die
neuesten wissenschaftlichen
Erkenntnisse iiber den maf3-
vollen Biergenuss zusammen.

* Die positiven Wirkungen
des Bieres, zum Beispiel bei
Nierensteinen, Herz-Kreislauf-
Erkrankungen oder Osteopo-
rose sind wissenschaftlich ein-
deutig belegt.

* Die Vitamine und Spuren-
elemente im Bier, vor allem die
B-Vitamine, leisten — ebenso

frrer Far-

. brotig.

brauchbare Kithlmaschine er-
fand. Diese technischen Neue-
rungen ermdglichten erstmals
die Herstellung grofler Bier-
mengen bei gleichbleibend
hoher Qualitit. Seit damals
gibt es Mirzenbier das ganze
Jahr tiber.

Es gab zwar auch Eiskeller, die
im Winter bis oben hin vollge-
schlichtet wurden und in de-
nen sich Reste des Natureises
bis in den Sommer hielten.
Dennoch war jenes Bier, das
bis etwa Ende Mirz unter Na-
tureiskithlung gereift und gela-
gert wurde, jenem schnell ver-
gorenen Bier im Sommer
geschmacklich weit tiberlegen.
So wurde der Name Mirzen-
bier zur Bezeichnung fir Ger-
stensaft fiir hochste Ansprii-
che. Laut Codex Alimentarius
Austriacus, dem Osterreichi-

wie der hohe Wasseranteil — ei-
nen wichtigen Beitrag zu einer
ausgeglichenen Ernihrung.

* Diskutiert werden derzeit
Testergebnisse iiber die In-
haltsstoffe des Hopfens, der
offenbar in der Vorsorge bei
Krebserkrankungen eine wich-
tige Rolle spielen konnte.

Autoren: Univ.-Prof. Dr. Man-
fred Walzl und Mag. Michael
Hlatky. Das Buch ist im gut
sortierten Buchhandel erhilt-
lich. ISBN 3-901488-42-1

ier — Das Beliebteste

schen Lebensmittelbuch, ist
Lager-/Mirzenbier ein ausge-
wogen malziges, mild-hopfen-
bitteres, hellfarbiges untergari-
ges Vollbier. Mirzenbier ist
mengenmiflig die am haufigsten
genossene Biersorte in Oster-
reich. Sein Anteil betrigt 56,6
Prozent (2003) am Osterreichi-
schen InlandsbierausstofS.




IM GESPRACH

cinexpertin ants Bier kam
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Gezeigt werden

200 Exponate, Gemil-

de, Grafiken, Fotografien,
Digi-Prints, Skulpturen, Ob-
jekte, Installationen und
Videos. Mehr als 5000 kunst-
begeisterte Menschen sahen
die Ausstellung und besuchten
die art clubbings.

Ottakringer-Chef und Kunst-
hallen-Vizeprisident Mag. Sigi
Menz: ,,Die meisten ausstellen-
den jungen Kiinstler sind noch
nicht etabliert. In zehn Jahren
kennt sie vielleicht jeder.
Aber Unterstiitzung und ein
Podium brauchen sie jetzt. Der
maecenas-Preis ist somit nicht
nur fiir die Brauerei eine Aus-
zeichnung, sondern besonders

fiir die jungen Kiinstler.*

Auf die Frage, was Bier

und Kunst verbindet,

meint Menz: ,,Sowohl

Kunst als auch Bier

haben viel mit Emotion

ind Kommunikation zu

un. Mit Zwischen-

henschlichkeit. Sowohl

e Kunst als auch Bier

ingen die Leute zusam-

men. Und freilich hat

beides auch viel mit Kreativitit

zu tun. Nicht zufillig®

schmunzelt Menz, ,lassen sich

viele Kiinstler bei ihrem krea-

tiven Schaffen durch Bier
befliigeln.“

Heuer findet die ,,art position
in der Ottakringer Brauerei
vom 28. Mai bis 5. Juni statt.

THEMENLOUNGE BIER & SPORT
Nambhafte Personlichkeiten aus Sport
und Werbewirtschaft diskutieren in
Wien tiber die Bedeutung von Bier
fiir den Sport in Osterreich. Termin:

10. Mai 2004; www.bierserver.at

CANADEAN'S 4TH
INTERNATIONAL BEER
CONFERENCE
Themenschwerpunkte: Entwicklung
des Tschechischen Biermarktes,
Marktchancen fiir Bierspezialititen,
der asiatische Biermarkt, weltweite
Entwicklung des Marktes fiir Bier
und andere Getrinke; 6. und 7. Mai
2004; Hotel InterContinental Praha,

Prag; www.canadean.com

CHINA BREW 2004

500 Aussteller aus 22 Landern
werden bei der “6th International
Brew & Beverage Processing
Technology and Equipment
Exhibition for China” von 6. bis 10.
September 2004 im China
International Exhibition Centre,
Beijing, China, erwartet.

www.china-brew.com

BRAU BEVIALE

45. Europdische Fachmesse fiir die
Getrankewirtschaft; 10. bis 12.
November 2004; NiirnbergMesse,
Messezentrum Niirnberg;

www.brau-beviale.de



