Bieriges Absatzplus

Von Bier-Tulpen unc
Mairzen-Bechern...

X sterreich ist und bleibt ein
»Bierland“ — das zeigt die

freute sich Dipl.-Ing. Dr. Mar-
kus Liebl, Obmann des Ver-

erfreuliche Jahresbilanz 2005,
die der Verband der Brauereien
Osterreichs im Rahmen ihrer
traditionellen Jahres-Presse-
konferenz prisentierte: Im
Vorjahr wurden in Osterreich
pro Kopf rund 109 Liter Bier
konsumiert. ,Damit liegen wir
um 0,4 Liter — also um mehr
als ein Seiterl pro Osterreicher
- iiber dem Ergebnis 2004.

bandes der Brauereien Oster-
reichs.

Insgesamt konnte der Bieraus-
stofd der heimischen Brauer-
eien (inkl. alkoholfreies Bier
und Export) im Jahr 2005 von
rund 8,9 Mio. hl um 0,9 % auf
knapp 9 Mio. hl gesteigert wer-
den. Dabei machte der Absatz
im Inland mit rund 95 % den

Jews

UBER BIER WISSEN SOLLTEN !

Lowenanteil aus. Der Zuwachs
in Osterreich betrug insgesamt

0,6 % (2004: 8,42 Mio. hl,
2005: 8,48 Mio. hl).

Der Export von §sterreichi-
schem Bier stieg um 6,1 % von
knapp 460.000 hl auf rund
490.000 hl, wobei Deutsch-
land, Ungarn und Italien
die wichtigsten Exportmirkte
sind.
Fortsetzung Seite 3
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AUS DEM INHALT

Jeder Osterreicher genoss
2005 eine Bier-Tulpe bzw.
einen Mirzen-Becher mehr
Bier als im Jahr davor. Die
bierige Bilanz des Jahres
2005 auf Seite 1 und 3.

Was die wertgebenden In-
haltsstoffe des Bieres fiir
die Gesundheit des Bierge-
nieflers tun konnen, erfah-
ren Sie auf Seite 4.

Zum kniffeligen Highlight
von BierNews avanciert -
Das Bierquiz. Seite 5

Brauern und Getrinkeher-
stellern ist die Ausbildung
junger Menschen ein wich-
tiges Anliegen. Mehr iiber
das Berufsbild der Brau-
und Getrinketechnik lesen
Sie auf Seite 6.

BierNews stellt die ,Dun-
klen“ Biere vor. Seite 6.

KR Helmut Hinterleitner,
Obmann des FV Gastrono-
mie, steht fiir ,,Genuss-
Kultur auf ésterreichisch®
Im Gesprich mit BierNews
auf Seite 7.

Neuigkeiten und alle Ter-
mine rund ums Bier.
Seite 8




EDITORIAL

EDITORIAL

I-'reiw///;ﬁe Nichtracher-
Vereinbarunﬂ m Gaséqeu/er/je -
J'etzt ﬂehtfs ums Ganze!

Liebe Freundinnen und
Freunde des dsterreichischen Bieres,

In der Fastenzeit ist freiwillige Selbstbeschrin-
kung Gang und Gebe. Aber auch bei immer mehr
politischen Themen, sei es im Verpackungs- oder
Werbebereich ist freiwillige Selbstbeschrankung
eine echte Alternative zu ordnungspolitischen
Mafinahmen geworden. Dies trifft auch auf das
Rauchen zu, ein Thema, das fiir die dsterreichi-
sche Gastronomie, einen wichtigen Partner der
Osterreichischen Brauwirtschaft, von grofler Be-
deutung ist.

Wihrend in anderen europiischen Lindern - zu-
letzt in Belgien und England - laufend neue rigo-
rose Rauchverbote fiir den Bereich des Gastge-
werbes per Gesetz eingefiihrt werden, setzt die
Gastronomie in Osterreich auf den Weg der Prei-
willigkeit. Mit der im Herbst 2004 mit Frau
Bundesministerin Rauch-Kallat abgeschlossenen
Zielvereinbarung wurde ein auch fiir andere Lin-
der beispielhafter Weg gefunden. Es wurde dabei
bewusst auf ein friedliches Miteinander zwischen
Rauchern und Nichtrauchern gesetzt.

Diese Vorgangsweise entspricht auch dem Willen
der Giste, die - wie sich aus mehreren unabhin-
gigen Studien eindeutig ergibt - mit tiberwalti-
gender Mehrheit ein generelles Rauchverbot ab-
lehnen. In Speiselokalen wird die Einrichtung
von Nichtraucherzonen von den Géasten hingegen
gewiinscht.

Die Gastronomie hat daher der Frau Ministerin
einen konkreten Stufenplan fir die Einrichtung
von Nichtrauchervereinbarungen in speisenver-
abreichenden Betrieben vorgelegt. Demnach sol-
len in 3 Stufen bis Ende des Jahres 2006 in 90
Prozent aller Speiselokale Nichtraucherbereiche

in Form von Nichtraucherzonen bzw. - wenn es
die rdumliche Situation zulidsst - auch getrennte
Nichtraucherrdume geschaffen werden. Dieser
Nichtraucherbereich soll 40 Prozent der Lokal-
fliche ausmachen.

Umfragen haben ergeben, dass die Einrichtung
von Nichtraucherzonen vor allem in Speiseloka-
len gewiinscht wird, wihrend der Nichtraucher-
schutz in der Unterhaltungsgastronomie derzeit
kaum ein Thema ist. Viele Gastwirte und Restau-
rantbesitzer haben den Trend der Zeit bereits
erkannt und Nichtraucherbereiche geschaffen.

Der Fachverband Gastronomie appelliert nun an
jene, die bisher nicht titig geworden sind (siehe
dazu auch das Interview mit KR Hinterleitner auf
Seite 7), um eine gesetzliche Zwangsregelung zu
vermeiden. Eine solche wiirde fiir alle Betriebe,
also auch kleine unter 75 m? und Unterhaltungs-
betriebe gelten. Erfahrungen aus Landern mit ei-
nem generellen Rauchverbot in der Gastronomie
haben nimlich gezeigt, dass vor allem Kaffeehiu-
ser, Cocktailbars, Pubs, Diskotheken und Sze-
nelokale mit Umsatzeinbuflen bis zu 30 % zu
rechnen hitten, was natiirlich auch fiir die Brau-
wirtschaft nicht ohne Folgen bliebe.

Zur Unterstiitzung der Betriebe bietet der Fach-
verband Info-Plakate, kostenlose Aufkleber und
Tischaufsteller, sowie verschiedene Beratungs-
leistungen fiir die Gestaltung von Nichtraucher-
zonen etc. an.

Eine andere Art der Selbstbeschriankung ist in der
Fastenzeit allerdings nicht erforderlich; Bier
bricht bekanntlich das Fasten nicht, weshalb man
sich - selbst wenn man die Fastenregeln streng
einhilt - auch bis Ostern guten Gewissens sein
Seiterl oder Kriigerl gonnen kann.

Thre

Mag. Jutta Kaufmann-Kerschbaum
Geschiftsfiihrerin des Verbandes der Brauereien Osterreichs




VON BIER-TULPEN UND MARZEN-BECHERN...

»Bitte nachschenken“
bei Lager-/Mdrzenbier,
Vollbier & frisch
gezapftem Bier

Bei den Biersorten blieb das
helle, mild-hopfenbittere La-
ger-/Mdrzenbier auch 2005
der unangefochtene Favorit: Es
konnte seinen Anteil am In-
landsmarkt sogar um 1,9 %
auf 59,7 % noch weiter aus-
bauen. Insgesamt wurden 2005
iiber 5 Mio. hl von diesem Bier
gebraut — um 4 % mehr als im
Vergleichszeitraum. Am zwei-
ten Platz fand sich, trotz eines
mengenmifligen Riickganges
um 7 %, das Vollbier mit ei-
nem Inlandsmarktanteil von
rund 19 %. Schankbier hielt
2005 mit einem Mengenzu-
wachs von 3,1 % bei einem
Inlandsmarktanteil von rund
6 %. Der Absatz von alko-
holfreien Bieren konnte im
Vergleichszeitraum um 3 %
gesteigert werden (Inlands-
marktanteil: 1,5 %).

Gebinde

2005 hilt Bier aus Glasflaschen
gemessen am Inlandsmarkt ei-
nen Anteil von 51 %. Mit ei-
nem Wachstum von beacht-
lichen 20 % machte sich in
diesem Segment im Vorjahr
allerdings ein Trend zur ,klei-
nen, aber feinen® 0,33-Liter-
Flasche bemerkbar. Bier vom
Fass behauptete sich 2005
mit einem Marktanteil von
rund 29 % als fixer Bestandteil
Osterreichischer Bierkultur in
der Gastronomie. Insgesamt ist
der Einweganteil leicht gestie-
gen; trotzdem ist Bier in Oster-
reich nach wie vor die Getrin-
kekategorie mit dem hochsten
Mehrweganteil: im Jahr 2005
exakt 78 %. Und auch im
internationalen Vergleich lie-
gen die osterreichischen Brau-
er beim Mehrweganteil im
Spitzenfeld.

Tschechen trinken am meisten Bier

Bierkonsum 2004 pro Kopf in Liter

Osterreich: 108,6

Irland: 108,0
GrofSbritannien: 100,8
Belgien: 93,0
Dinemark: 90,1
Australien: 86,8
Finnland: 84,
Slowakei: 82,4

USA: 82,0

147 Braustitten
in Osterreich garantieren
vielfiltigen Biergenuss

Die Konsumenten schitzen an
den ca. 600 Osterreichischen
Bieren vor allem die Qualitit
und Vielfalt. ,,Fiir die varian-
tenreiche Auswahl zeichnen 63
heimische gewerbliche Brau-
stitten und 84 Gasthausbraue-
reien verantwortlich. betonte
Dipl.-Ing. Dr. Mar-
kus Liebl.

Modernes Berufsbild
»Brau- und
Getrinketechnik

Auf gemeinsame In-
itiative der Braubran-
che, der alkoholfreien
Erfrischungsgetrink-
eindustrie und der
Fruchtsaftindustrie
wird seit 1.1.2006
die traditionsreiche
Berufsbezeichnung

Tschechien: 158,0

Deutschland: 115,8

oBrauer und Milzer vom
neuen Berufsbild ,,Brau- und
Getranketechnik®  abgelost.
Damit trigt man den techno-
logischen Innovationen in der
Brauwirtschaft und Getrinke-
industrie Rechnung. Ein gro-
Ber Vorteil ist, dass Lehrlinge,
die nach diesem neuen Be-
rufsbild ausgebildet werden,
sowohl in Brauereien als auch
bei industriellen und ge-

werblichen Limonaden- und
Fruchtsaftherstellern gefragt
sind. Fur jene Betriebe, die
nicht das gesamte Berufsbild
ausbilden konnen, ist ein Aus-
bildungsverbund von jeweils
vier Wochen im zweiten und
dritten Lehrjahr mit einem Be-
trieb der jeweils anderen Bran-
che vorgesehen.

Fassbier

Um den Kreislauf von Bierfis-
sern kiinftig zu optimieren
und vor allem auch um die
missbrauchliche Verwendung
zu vermeiden, hebt die dster-
reichische Brauwirtschaft ab
Mai 2006 ein Pfand in der Ho-
he von 30 Euro pro Fass ein.
Bisher wurden in Osterreich
Bierfisser den Kunden zum
Zweck des Transports und der
Getrankelagerung als einzige
Mehrweggebinde unbepfandet
zur Verfiigung gestellt, wih-
rend in fast allen anderen eu-
ropdischen Lindern auch auf
Fisser ein Pfand eingehoben
wird. In den letzten Jahren se-
hen sich die Brauereien ver-
starkt mit dem Schwund ihrer
wertvollen Stahl-Fisser kon-
frontiert. Die Pfandeinhebung
soll gezielt der missbrauch-
lichen Verwendung entgegen-
wirken und einen effizienteren
und schnelleren Riicklauf der
Gebinde gewihrleisten.

Trink” Gutes und rede dariiber. Die ak-
tuelle Broschiire ,,Statistische Daten iiber
die osterreichische Brauwirtschaft 1980-
2005“ dokumentiert in Zahlen die Er-
folgsgeschichte der osterreichischen Brau-
wirtschaft. Die heimischen Brauer leisten
mit dieser Publikation einen wichtigen
Beitrag zur umfangreichen und transpa-
renten Information tiber ihre Branche.

Die aktuellsten Braudaten und vieles
andere mehr auch nachzulesen auf:




WISSENS-SEITERL

Wertgebende Inhaltsstoffe, Teil 2

Ein Prost auf die Gesundheit

n den letzten Ausgaben von
BierNews haben Sie erfah-
ren, wie Bier in Osterreich her-

gestellt wird, wie das Brauen
rechtlich geregelt ist und wel-
che Bestandteile der natiir-
lichen Braurohstoffe sich im
Bier wiederfinden.

Lesen Sie heute was die Haupt-
bestandteile des Bieres, und
zwar jene die in Gramm mess-
bar sind, den mafdvollen Ge-
nuss vorausgesetzt, fiir Sie und
Thre Gesundheit tun kénnen.

Bier ist ein natiirliches Pro-
dukt, erzeugt aus natiirlichen
Rohstoffen. Die gesunden und
ernidhrungsphysiologisch wert-
vollen Inhaltsstoffe der Roh-
stoffe finden sich im Bier
wieder.

Die positiven Bier-Eindriicke -
durststillend, anregend, Ge-
miitlichkeit verbreitend, appe-
titanregend und nicht zuletzt
wohlschmeckend - lassen sich
durch die objektivierbaren

physiologischen Wirkungen
der Inhaltsstoffe des Bieres er-
kldren:

* Durstloschung:
Wasser und Mineralstoffe
¢ Erfrischung:
Kohlendioxid und
organische Sauren
 Entspannung und
Anregung: Bitterstoffe und
Alkohol
* Geschmack und Geruch:
Aromastoffe und Herbstoffe
* Nihrwert:
Vitamine, Aminosiduren und
Kohlenhydrate
* Diit:
Natrium- und
Kohlenhydrat-Armut
(Didtbier).

Bier gehort zu den alkohol-
irmsten Getrinken, mafdvoll
genossen wirkt es sowohl ent-
spannend als auch anregend.

Medizinische, biochemische
und physiologische Erkennt-
nisse zeigen, dass verant-
wortungsvoller Biergenuss vor

allem aufgrund folgender Bier-
eigenschaften bekommlich ist:
grofle Wassermenge, niedri-
ger Alkoholgehalt,
hoher Extraktge-
halt, starke Puffe-
rung, d.h. grofer
Widerstand, den
Bier einer Ande-
rung der Wasser-
stofflonenkonzen-
tration der Kor-
persifte (Blut,
Lymphe) und Ge-
webe  entgegen-
setzt.

Schon im Gilga-
mesch-Epos, ei-
ner der iltesten
Dichtungen der
Menschheit, ist zu
lesen: ,IR Brot, das
gehort zum Leben, trink' Bier,
wie's Brauch ist im Lande.
Bier enthilt aulerdem weniger
Natrium (2,3 mg/100 mg) als

durch seinen CO2-Gehalt eine
willkommene Abwechslung
fiur Didten (bei hohem Blut-
druck) dar, da die Salzarmut
auf Dauer eine Kost langweilig
schmecken lisst, was das see-
lische und geistige Befinden
des Konsumenten beeintrich-
tigen kann.

Entgegen verbreiteter Vorur-
teile macht Bier auch nicht
dick, sondern entwissert. Und
es ist ein natriumarmes Ge-
trank - besonders geeignet fiir
Leute, die durch kochsalzarme
Kost ihren Blutdruck senken
wollen.

Gerade fiir dltere Menschen
mit ihren vielfiltigen Be-
schwerden und Altersleiden
(Arteriosklerose, Stoffwechsel-
erkrankungen etc.), die zudem
oft isoliert leben, ist mafivoller
Biergenuss bekommlich und
zwar wegen der beruhigenden,

Bier hat wenig Kalorien

Spezialbier (13 Grad)

Whisky

49 205

100-130 419-544

300 1.256

Quelle: Alkohol und Recht, ,,Reader's Digest

beispielsweise Milch, Cola-
Getranke, viele Limona-
den oder Erfrischungsgetrinke
und Wisser. Zudem stellt Bier
mit seiner Vollmundigkeit und
seiner erfrischenden Wirkung

gefilerweiternden, harntrei-
benden und verdauungsfor-
dernden, aber auch appetitan-
regenden Figenschaften von
Bier.




WISSENS-SEITERL

Sind Sie ein Bier-Experte?

ier, das gesunde Lieblingsgetrink der Osterreicher hat eine

lange Tradition. Fast alle die Bier genieflen, glauben echte
Bierexperten zu sein. Wir haben einige Fragen fiir Sie zu-
sammengestellt, mit denen Sie Thr Wissen rund ums Bier
testen konnen. Ubrigens: Zusammengesetzt ergeben die Buch-
staben der richtigen Losungen zusammengesetzt jenen Monat
im Friihling, der namensgebend fiir die Lieblingsbiersorte der
Osterreicher ist. 2005 wurden von diesen hellen, mild-hopfen-
bitteren Bieren hierzulande mehr als 5 Millionen Hektoliter ge-
braut. Damit sind knapp 60 Prozent der in Osterreich getrun-
kenen Biere, Biere aus dieser Bierkategorie.

1. Mirchenhaft

Rumpelstilzchen wollte heute Brot backen. Ubermorgen woll-
te es sich als Lohn fiir Spinnen von Stroh zu Gold das Konigs-
kind holen. Dies vereitelte aber bekanntermaf3en der Jédger, der
nicht nur den Namen des Minnchens erlauschen konnte, als er
Rumpelstilzchen am Feuer singen horte: ,,Heute back, morgen
....ich und iibermorgen hole ich mir der Kénigin ihr Kind. Ach
wie gut dass niemand weif3, dass ich Rumpelstilzchen heif3".“
Wir wollen von Thnen wissen: Was wollte Rumpelstilzchen
morgen tun?

topfern A
brauen M
schlafen S

2. Abraham a Santa Clara

Der wortgewaltige Wiener Hofprediger Abraham (biirgerlicher
Name: Ulrich Megerle) war, wie viele seiner frommen Mitbrider
ein Freund des Bieres. Umso mehr war er erbost, wenn man ihm
ein Bier anbot, das seinem Anspruch an einen herzhaften Ge-
nuss nicht gerecht wurde. So ztirnte er der Bierbrauerzunft einer
deutschen Stadt, wo ihm das Bier so gar nicht schmecken woll-
te: ,,Bel manchem Brauer aber findet man so kraftloses Bier, dass
die Regentropfen, sofern sie ihren Weg nur tiber die Dachschin-
deln nehmen, eine bessere Kraft in sich haben. Auch findet man
manche, die einen so liederlichen Trank machen, dass solcher

mehr schidlich als niitzlich ist und oft in dem menschlichen
Leib nicht besser haust, als ein Regiment Husaren in einem
Land.“ Den Brauern welcher Stadt war die Schelte des Gottes-
mannes eine bis heute unvergessene Lehre?

Berlin I
Augsburg A
Miinchen E

3. Aus dem Brauerlexikon

Sobald die Hefe im Jungbier mit ihrer Arbeit beginnt, namlich
den Zucker aus dem Malz in Alkohol umzuwandeln, bildet sich
durch das dabei entstehende Kohlendioxid Schaum. Gesucht

ist die Bezeichnung der Brauer fir diesen Schaum, der
mancherorts auch Ausdruck fiir die Girzeit ist, in der dieser
Schaum auftritt.

Weiflen
Bubbeln
Kriusen

= Zw

4. Bierliterat

Gesucht ist hier jener Schriftsteller der sich fast zu einer dich-
terischen Ode aufschwang, als er sein abendliches Bier mit den
Worten pries: ,,Ich Geringer trinke tiglich zum Abendbrot ein
Glas helles Bier und reagiere auf diese anderthalb Quart so
stark, dass sie regelmaflig meine Verfassung dadurch veridn-
dern. Sie verschaffen mir Ruhe, Abspannung und Lehnstuhl-
behagen, eine Stimmung von “Es ist vollbracht!" und *Oh, wie
wohl ist mir am Abend!" - ein Zustand, der gelegentlich viel-
leicht sogar noch einen brauchbaren Einfall mit sich fiihrt -
aber ein Zustand, der dem der Arbeit, des Kampfes, des Be-
zwingens genau entgegengesetzt ist.“ Wer war der Biergenie-
Ber, der diese Worte verewigte?

Thomas Mann Z
Hermann Hesse L
Nestroy N




FASZINATION BIER

Innovatives neues Berufsbild

Brau- und Getranketechnik

ie zeitgemifle Ausbildung
D von jungen Menschen ist
den osterreichischen Getrin-
keherstellern und den Brauern
ein wichtiges Anliegen.

Daher wurde das Berufsbild
,Brauer und Milzer” moder-
nisiert. Die Brauwirtschaft,
die Hersteller alkoholfreier Er-
frischungsgetrinke und die
Fruchtsaftindustrie haben ge-
meinsam mit den Arbeit-
nehmervertretern das neue
Berufsbild ,,Brau- und Ge-
tranketechnik® geschaffen. Das
neue Berufsbild tragt einerseits
den Anderungen der Techno-
logie in der Getrinkeherstel-

sind Lehrlinge, die nach dem
neuen Berufsbild ausgebildet
werden, nunmehr in allen drei

genannten Industriesparten
sowie auch bei den gewerb-
lichen Limonaden- und
Fruchtsaftherstellern gefragte
Fachkrifte. Fiir die Branchen
alkoholfreie Erfrischungsge-
tranke und Fruchtsaft gibt es
A T TEIN

ebdrp bod bitdik L] ]

einen branchenspezifischen
Lehrberuf. Fir Getrankeher-
steller, die nicht das gesamte
Berufsbild ausbilden konnen,
ist ein Ausbildungsverbund
von jeweils vier Wochen im
zweiten und dritten Lehrjahr
mit einem Betrieb der jeweils
anderen Branche vorgesehen.

Die Verordnung, die den neu-
en Lehrberuf ,,Brau- und Ge-
tranketechnik® regelt, wurde
am 30.12.2005 erlassen und
trat sofort, ndmlich per
1.1.2006, in Kraft. Lehrlingen,
die derzeit im ersten Schuljahr
an der Berufsschule des Oster-
reichischen Getrinke Institutes
sind, wird auch schon das

1. Semester auf die Lehrzeit im
neuen Lehrberuf ,,Brau- und
Getrinketechnik® angerechnet.

Nihere Informationen auf

, der Homepage
des Osterreichischen Getrin-
ke Institutes.

schmecken siif3-
lich bzw. schoko-
ladig. Im Trunk
sind sie weich
und weniger koh-
lensdurereich. Sie
klingen mit einer
weichen leichten
Karamellbitter-
note aus.

In  Osterreichs
wurden 2005 ge-
samt rund 68.000
hl der mehr als
150 unterschied-
lichsten dunklen
Biere gebraut und
selbstverstindlich
auch genossen.



IM GESPRACH

Im Gesprich mit KR Helmut Hinterleitner, Obmann des EV. Gastronomie
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Stiftsbrauerei

Schldagl iberzeugte in der

Kategorie ,,Untergirige

Biere, Pilsbiere®.

Schligl fithrte auch

das Ranking im

»Best of Show-

Preis“ an. Weitere

Siegerbiere kamen

von der Wiener Gast-

hausbrauerei ,,1526 Brewing

Company“ in der Kategorie

»obergirige Biere, Ales“ und

dem Salzburger ,,Schallander

Brdu® in der Kategorie ,,ober-
girige Biere, Weizenbiere®

Die Veranstalter des Bierfesti-
vals haben mit ihrer Bierkul-
weiterhin

turveranstaltung
Grosses vor. Mittelfristig rich-
tet man sich auf bis zu 10.000
Besucher ein, um so zum tat-
sichlichen Mekka der Bierkul-
tur zu werden.

World Beer Cup 2006

Seattle, Washington, USA, 10. und 11.
April 2006, Alle zwei Jahre treten
1.600 Biere aus aller Welt in 81 Style-

Kategorien bei der ,,Olympiade der

Gold, Silber oder Bronze an.

Austrian Bier Club Reception

Am 26. April 2006 laden die dster-
reichischen Brauer zur European
Parliament Bier Club Reception im
Haus der Brewers of Europe in
Briissel, einem Empfang, der traditio-
nell von den Brauern des jeweiligen

EU-Vorsitzlandes ausgerichtet wird.

Internationales Jan Hevelius
Bierfest - Brau & Getrinkemesse
Vertreter aller Bereiche im Umfeld
der Branche - von Rohstoffen, tiber
Technologie, Logistik, Marketing bis
hin zur Einrichtungen fiir die Gas-
tronomie - prisentieren ihr Angebot
auf einer Fliche von 25.000 m2 von
28. April bis 3. Mai 2006 auf dem Plac
Zebran Ludowych in der Danziger

Innenstadt

4th European

Beer & Health Symposium

Beim 4th European Beer and Health
Symposium, das am 4. Mai 2006 in
Briissel stattfindet, werden aktuelle
wissenschaftliche Studien iiber die
gesundheitlichen Auswirkungen eines

moderaten Bierkonsums prisentiert.

DIYAFA QATAR 2006

Die Internationale Fachmesse fiir
Hotel- und Gastronomiebedarf, Er-
nihrungswirtschaft, Nahrungsmittel-
und Verpackungstechnologie findet
heuer zum zweiten Mal vom 12. bis

15. Juni 2006 in Doha, Katar statt.



