Stagnation auf hohem Niveau

Bier trotz(t) Krise

Mio. Hektoliter Bier
8)4 haben die Osterrei-
cherinnen und Osterreicher
2009 konsumiert. Zwar er-
reicht die Branche nicht ganz
den Stand des — angekurbelt
durch die Fuf$ball-Europamei-
sterschaft — Rekordjahres 2008
(minus 3 Prozent), stabilisiert
sich aber auf dem hohen
Niveau des Jahres 2007. Auch

im Vergleich zu den anderen
EU-Biernationen (z.B. Tsche-
chien, Slowakei) konnte die Al-
penrepublik die guten Bier-
Gesamtabsatzzahlen halten.
Der Pro-Kopf-Verbrauch be-
trug 2009 knapp 106,4 Liter.
»Wir kénnen mit dem vergan-
genen Jahr zufrieden sein. Die

Konsumenten haben wieder
bestitigt, dass sie den Genuss,
die Vielfalt und die hohe Quali-
tit des heimischen Bieres sehr
schitzen®, sagt DI Dr. Markus
Liebl, Obmann des Verbandes
der Brauereien Osterreichs.
Positive Erwartungen haben
die Brauer an das Jahr 2010.
Bedingt durch die Fuf3ball-
Weltmeisterschaft in Siidafrika

hofft man 2010 wieder auf ein
Absatzwachstum.

Inklusive der Exporte setzte die
osterreichische Brauwirtschaft
im vergangenen Jahr rund 8,9

Mio. Hektoliter Bier ab. Zah-
len, die veranschaulichen, dass
Bier nicht nur in der heimi-
schen Kultur und Kulinarik

tief verwurzelt ist, sondern
auch einen wichtigen volks-
wirtschaftlichen Faktor dar-
stellt. So erreicht die Branche
jahrlich eine Steuerleistung
(Einkommen- und Lohnsteu-
er, Mehrwertsteuer, Biersteuer
w.a.) von mehr als 1,4 Mrd. Euro.
Fortsetzung auf Seite 3 ©
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EDITORIAL
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Liebe Freundinnen und Freunde
des Osterreichischen Bieres,

Wie wir den Medien entnehmen mussten, ist im
Rahmen einer WIFO-Studie zur Sanierung des
Osterreichischen Staatshaushaltes unter dem Titel
»Besteuerung von gesellschaftlich unerwiinsch-
tem Verhalten von einer Erhohung der Biersteu-
er die Rede.

Seit Jahren machen wir darauf aufmerksam, dass
die Osterreicher und die heimische Brauwirt-
schaft im Vergleich zu unseren Nachbarldndern
Deutschland und Tschechien enorm benachteiligt
sind. Die Konsumenten werden mit einer unver-
hiltnismafig hohen Biersteuer von €24,- pro
100 Liter belastet. Wir fordern deshalb seit Jahren
die Angleichung an die Biersteuersitze der be-
nachbarten Biernationen Deutschland und
Tschechien. Die 6sterreichische Biersteuer macht
mehr als das 2,5-fache ihres deutschen Pendants
bzw. fast das Doppelte zu Tschechien aus. Das geht
auf Kosten der Konsumenten, denn aufgrund die-
ser unterschiedlichen Besteuerung ergibt sich in
Osterreich gegeniiber Deutschland ein um bis zu
25 Prozent hoherer Flaschenbierpreis, was auch
Jahr fiir Jahr zu erheblichen Bier-Kofferraum-
importen fithrt und dadurch die heimische Wirt-
schaft, aber auch den Fiskus, schidigt.

Bier ist das alkoholische Getrink mit dem nie-
drigsten Alkoholgehalt. Seit Jahren fordern wir ei-
ne Anpassung der Biersteuer an die Weinsteuer,
die bekanntlich ginzlich abgeschafft wurde. Ein
WIFO-Vorschlag wire auch die Wiedereinfiih-
rung der Weinsteuer, allerdings in einer Groflen-
ordnung weit unter der schon derzeit giiltigen
Biersteuer, was die schon traditionell gewordene
eklatante Benachteiligung des Lieblingsgetrankes
der Osterreicher gegeniiber Wein wieder nicht
beseitigen wiirde. Aber unsere Forderung nach
Gerechtigkeit geht nicht in Richtung ,,Bitte auch
eine Steuer auf Wein!“ sondern wir méchten end-
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lich die Herabsetzung der Biersteuer und damit

zumindest die Angleichung an unsere deutschen
Nachbarn.

Diese Fakten sind der Bundesregierung, aber
auch dem WIFO seit Jahren bekannt. Eine weite-
re Erhohung der Steuern auf Bier ist den Brauern
und Konsumenten nicht zumutbar, zumal sie be-
reits jetzt 200 Millionen Euro Biersteuer pro Jahr
entrichten, was einem Umsatzanteil von mehr als
20 Prozent der Brauwirtschaft entspricht.

Die Brauwirtschaft leistet mit rund 920 Millionen
Euro Jahresumsatz einen wesentlichen Beitrag
zur heimischen Wertschopfung und ist trotz
schwierigen Umfelds ein stabiler und verlass-
licher Arbeitgeber. Uber 40.000 Personen sind di-
rekt oder indirekt in der Bierproduktion und im
-vertrieb titig, davon rund 4.000 in den Brauer-
eien. Mit 81 Millionen Euro stellen die Brauer
auch fiir die Landwirtschaft als Abnehmer von
Braugerste und Hopfen einen wichtigen Partner dar.
Diese Zahlen machen deutlich, dass Bier nicht
nur in der heimischen Kultur und Kulinarik tief
verwurzelt ist, sondern auch einen wichtigen
volkswirtschaftlichen Faktor reprisentiert.

Besonders befremdend ist daher der Umstand,
dass in o.g. Studie Biergenuss als ,,gesellschaftlich
unerwiinschtes Verhalten® in eine Reihe mit
Tabakkonsum und Gliicksspiel gestellt wird. Da-
gegen verwehren wir uns als Land, in dem Bierkul-
tur seit jeher in unserer Gesellschaft einen bedeu-
tenden Stellenwert einnimmt, auf das Schirfste.

Der Friihling naht, und viele freuen sich bereits
darauf, im Rahmen eines gesellschaftlich hoffent-
lich nach wie vor erwiinschten Aufenthaltes, in
den wieder eréffneten Schani- und Gastgirten,
ihr Bier zu geniefen — moge es munden!

Thre

Mag. Jutta Kaufmann-Kerschbaum
Geschiftsfiihrerin des Verbandes der Brauereien Osterreichs
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Zudem sind die Brauereien
Osterreichs ein wichtiger Job-
motor: Uber 40.000 Arbeits-
plitze hangen direkt oder in-
direkt am Wirtschaftsgut Bier,
alleine 31.000 davon in Han-
del, Gastronomie und Hotellerie.

Am liebsten trinken die Oster-
reicher Mérzen-/Lagerbier. Ca.
64 Prozent des in Osterreich
konsumierten Bieres entfallen
auf diese Sorte. ,Einen gewalti-
gen Sprung nach vorn® so
Liebl, machte der Radler mit
einem Plus von 15 Prozent,
womit die Zuwachsrate des
Jahres 2008 beinahe noch
verdoppelt werden konnte.
Weiterhin am beliebtesten bei
den Osterreichern sind die
Glasflaschen, in denen iiber 51
Prozent des verkauften Bieres
ausgeliefert werden, der Lo-
wenanteil davon in Mehrweg-
Glasflaschen, die im Vorjahr
sogar noch leicht zulegten
(plus 0,5 Prozent). Deutlich
in der Gunst der heimischen
Biertrinker gestiegen sind 2009
die 0,33-Liter-Flaschen mit
einem Plus von rund zehn

Prozent. Anteile
verloren haben
hingegen die
Dosen (minus
0,8 Prozent);
PET-Flaschen
waren bei Bier
in  Osterreich
nach wie vor
unbedeutend.

Obwohl man in
der  Branche
mit dem Jahr
2009 angesichts
des schwierigen wirtschaft-
lichen Umfeldes zufrieden ist,
kimpfen die Brauereien, wie
schon seit Jahren, mit der in
Osterreich deutlich hoheren
Biersteuer als beispielsweise in
Deutschland und Tschechien.
,Die Konsumenten in Oster-
reich werden mit einer unver-
hiltnismiflig hohen Steuer
von €24,- pro 100 Liter belas-
tet — dies erzeugt einen enor-
men Druck auf die heimischen
Brauereien“, so Liebl. Die
Branche fordert nach wie vor
die unbedingte Angleichung

Biervielfalt mit allen Sinnen

Bier- Genuss-Facher

elches
WB ier
passt zu wel-
cher Speise?
Welches wird in welchem Glas
serviert? Und bei welcher Tem-
peratur? Die Antworten auf
diese Fragen und weitere In-
formationen findet man mit
dem Bierficher. Verwirklicht
wurde die Idee des dsterreichi-
schen Brauereiverbandes, die
unglaubliche Vielfalt des Bie-

res, wenn auch ,nur in einer
kleinen Auswahl® zu visuali-
sieren, gemeinsam mit der
Doemens Akademie, Grifel-
fing/Miinchen und dem oster-
reichischen Biersommelier-
Weltmeister Karl Schiffner.
Geschaffen wurde ein welt-
weit einzigartiger kulinarischer
Bierfiihrer in Form eines Fi-
chers, der die Fiille heimischer
und internationaler Biersorten
veranschaulicht.

Osterreichs Brauereien 2009

der Bierbesteuerung an die
benachbarten Biernationen.
Auflerdem setzen sich die
Mittelstandsbrauereien fiir ei-
ne steuerliche Entlastung fur
Brauereien mit einem Jahres-
ausstofd von 50.000 bis 200.000
hl ein, wie dies in Deutschland,
Tschechien und der Slowakei
der Fall ist. Derzeit profitieren
in Osterreich nur Brauereien
bis zu 50.000 hl Jahresausstofl
von einer BiersteuerermifSi-
gung. Wenig verstidndlich ist
fiir Liebl die Tendenz der EU
zur Verbotspolitik. Im Hin-

Auf 34 Ficherblittern werden
34 Bierstile kurz beschrieben,
in welchem Glas und mit je-
weils welcher Trinktemperatur
sie genossen werden sollten,
welchen Alkoholgehalt und
welche sortenspezifische Aro-
matik und Bitterkeit sie auf-
weisen. Der Ficher spiegelt

blick auf die Erfahrungen in
Skandinavien hilt er fest: ,,Es
ist erwiesen, dass Preiserho-
hungen sowie Verbote Alko-
holmissbrauch nicht verrin-
gern, sondern nur auf illegale
und billigere Kanile verlagern
und zusitzlich negative Aus-
wirkungen auf die Brauwirt-
schaft haben. Die dsterreichi-
schen Brauer bekennen sich
seit jeher zum verantwortungs-
vollen Genuss und moderaten
Bierkonsum. Daher setzen wir
auf Information statt Prohibi-
tion“, so Liebl abschlieflend.

den Farbbogen der Biere eben-
so wider wie ihre zahlreichen
Kombinationsméglichkeiten
zu verschiedensten Speisen.
»Wir haben uns seit jeher dem
Bier-Genuss verschrieben. Da-
her haben wir einen Bierficher
produziert, der nicht nur die
Vielfiltigkeit aufzeigen, son-
dern auch einen Einblick in die
Farb- und Aromenwelt des
Bieres geben soll.

Fortsetzung auf Seite 6 ©
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Bier bricht das Fasten nicht und steht fiir Genuss sowie Vielfalt

Fastenbier: Das Highlight
der ,,mageren” Zeit

asten ist untrennbar mit Ver-
F zicht verbunden. Wir setzen
uns das Ziel etwas zu entsagen,
das wir sonst genieflen. Ein seit

jeher erlaubter Genuss in dieser
Zeit ist allerdings das Fastenbier.

Traditionell wird in der 40-t4gi-
gen Fastenzeit auf Deftiges und
Kalorienreiches verzichtet — oft
kommt den Osterreichern auch
nichts Alkoholhaltiges auf

Bierkrug mit Bier fiillen. Das
war nicht nur kostlich, son-
dern aufgrund der sonst sehr
kargen Nahrung auch sehr

wichtig. ,Bier ist isotonisch und
enthilt zahlreiche Eiweifle, Vi-
tamine und Spurenelemente.
Verantwortungsvoll genossen
ist Bier ein wertvolles Nah-
rungsmittel, so Kaufmann-
Kerschbaum weiter. Sie erklirt

auch, dass das Bier, wie alles
Fliissige, das Fasten nicht bre-
che. Der Sanktus dafiir kam im
Mittelalter direkt vom Papst.

Vollmundiger Genuss

Das speziell gebraute Fasten-
bier erfreut sich auch in Oster-
reich steigender Beliebtheit.
Allerdings ist es kein leichtes
Bier, wie oft angenommen,

sondern ein vollmundiges
Bockbier: Schliefflich sollte
es urspriinglich  wichtige
Nihrstoffe liefern und
sdttigen. Trotzdem
kann die Verbands-
geschiftsfithrerin
den Mythos, dass
Bier ein echter Dick-
macher sei, leicht
entkriften: ,,Bier,
egal welcher Sorte,
hat deutlich weni-
ger Kalorien als
zum Beispiel Voll-
milch.“ Es spricht
also nichts gegen
Biergenuss in der
Fastenzeit - weder
die Tradition noch
die Ernahrung. ,, Ver-
antwortungsvoller Genuss ist
auch in der Fastenzeit keine
Stinde. Ein vollmundiges Fasten-
bier bzw. Bockbier ist ein echtes
Highlight in einer sonst etwas
,mageren’ Zeit, so Kaufmann-
Kerschbaum abschliefRend.

den Tisch. ,Es ist allerdings
ein Irrglaube, dass in der
Fastenzeit Bier verboten
ist, weifl Mag. Kaufmann-
Kerschbaum, Geschifts-
fithrerin des Verbandes der
Brauereien Osterreichs:
»Das Gegenteil ist der Fall.
Bier war gerade in den
Klostern ein wichtiges
Nahrungsmittel wihrend
des Fastens.“

Fliissiges bricht
das Fasten nicht

Bis zu funf Mal tdglich

Trink” Gutes
und rede dariiber.

Die aktuelle Broschiire
»Statistische Daten iiber
die osterreichische Brau-
wirtschaft 1980-2009“
dokumentiert in Zahlen
die Erfolgsgeschichte der
osterreichischen Brau-
wirtschaft. Die aktuell-
sten Braudaten und vie-
les andere mehr auch
nachzulesen auf:

www.bierserver.at

durften die Monche ihren




WISSENS-SEITERL

Sind Sie ein Bier-Experte?

ier, das gesunde Lieblingsgetrink der Osterreicher, hat eine

lange Tradition. Wir haben wieder einige Fragen fiir Sie
zusammengestellt, mit denen Sie Thr Wissen rund ums Bier
testen konnen.

Ubrigens: Das schonste Nass ein Bier vom ....? Zusammen-
gesetzt ergeben die Buchstaben der richtigen Losung den
fehlenden Begriff.

1. Happy Birthday

Gottfried Krueger zog als 16-Jahriger in Holzschuhen aus
Deutschland nach Amerika aus, um Bier zu brauen. Neben dem
Getrink gor er auch den Plan, dem Gerstensaft mit einer prak-
tischen Verpackung die Krone aufzusetzen. Bis dahin lohnte es
sich fiir Brauereien nur, Flaschen in einem 50-Kilometer-Kreis
zu verkaufen, um sie wieder beim Produzenten nachfiillen zu
lassen. Die fiir langere Transporte praktischeren Dosen gab es
zwar schon fiir diverse Lebensmittel, aber fiir Bier musste zu-
néchst eine geschmacksneutrale Innenbeschichtung entwickelt
werden. Auch der Druck durch das kohlensdurehaltige Getriank
stellte die Dosenmacher vor Herausforderungen. 1933 wurden
in Richmond im Bundesstaat Virginia diese gemeistert und
Brauer Krueger lie8 erstmals in Biichsen abfiillen. Im Janner
1935 kam das Bier im Blechmantel schliellich auf den Markt.
1936 schaftte die Bierdose auch den Sprung nach Europa. Doch
richtig modern wurden sie erst 1963, als die Lasche zum Auf-
reiflen der Dose erfunden wurde.

Den wievielten Geburtstag feiert heuer die Bierdose?

100 D
75 F
300 N

2. Schwimmende Brauerei

Erstmals ging im Februar 2010 eine Brauerei an Bord
eines Luxuskreuzfahrtschiffes in Hamburg vom Sta-
pel. Zwei weitere schwimmende Braustitten sollen
2011 und 2012 folgen. Gebraut wird mit Meerwasser
und eine ausgefeilte Technik soll auch auf stiirmi-
scher See dem Bier in den Lagertanks tatsichlich Zeit
zum Ruhen und Reifen ermoglichen. Ausgeschenkt
wird das Bier ausschliellich an Bord im stilechten
Biergarten. Aber auch gebraut wird nicht im ruhigen
Hafen sondern auf freiem Wasser.

Wieso?

der Kapitin mochte sein Bier
nicht mit den Hafenarbeitern teilen U

der Braumeister liebt die schwankende Herausforderung I
aus zollrechtlichen Griinden A

3. Pumpauf
ist die Bezeichnung eines bestimmten Mitarbeiters in einer
Brauerei mit einem klar definierten Aufgabenbereich. Was

macht der Pumpauf?

er hilft dem Biersieder (z.B. beim Maischen,

Abldutern und sonstigen Biersiederarbeiten) S
er achtet darauf, dass die Bierwigen

immer genug Luft in den Reifen haben T
er ist Brauerlehrling N

4. Very british

Gesucht ist eine Biersorte. Zu ihrer Herstellung wird keines-
wegs, wie der Name vermuten lassen konnte, Milch verwendet.
Es handelt sich um ein braunes Bier mit einem stark malzigen
Nachgeschmack.
Seine einzige Bezie-
hung zur Milch be-
steht darin, dass ein
Brauer aus Kent sei-
ne Kiihe iiber den
Hof jener Brauerei
trieb, die als erste
diesen Biertyp pro-
duzierte.

Brown Ale F
Milk Stout S




FASZINATION BIER

Arzneipflanze

Hopfen

eit dem Mittelalter nutzt

der Mensch den Hopfen fiir
medizinische Zwecke. Bekannt
waren vor allem seine beruhi-
gende und schlaffordernde
Wirkung, sein Nutzen bei
Entziindungen, bei Frauenlei-
den oder Magen-Darm-Be-
schwerden. Seine hohe anti-
bakterielle Wirksamkeit fiihrte
dazu, dass der Hopfen als Kon-
servierungsstoff beim Bier-
brauen Verwendung fand und
schliellich als alleiniger Wiirz-
stoff fiir Bier gilt. In den letzten
Jahren hat das Interesse am
Hopfen als Arzneipflanze stark
zugenommen. Im Mittelpunkt
steht dabei die Erforschung des

Untersuchungen bestitigen
seinen hohen Stellenwert im
Kampf gegen Knochen-
schwund, Entztindungen
oder als natiirliches Anti-
biotikum.

Dieses Buch stellt das er-
staunliche Potenzial der Arz-
neipflanze Hopfen im Uber-
blick dar. Es erzihlt die iiber
1000 Jahre alte Geschichte ih-
rer medizinischen Verwen-
dung und berichtet, welche
dieser Anwendungen heute
noch in Gebrauch sind.

Schriftenreihe des
Deutschen Hopfenmuseums

Bier - Genuss - Ficher Fortsetzung von Seite 3

vertreten, wie Rarititen aus der
Ale-Bier-Palette, ein Sammel-
begriff fiir obergirige Bierspe-
zialitdten iiber die bekannten
Weizenbiere hinaus.

Internationales Lager, Pils
deutscher Brauart, Kolsch, Pils
Osterreichischer Brauart, Me-
dium Lager, Helles, Mirzen
Osterreichischer Brauart, Wei-
zen hell, Weizen leicht,
Schankbier (Leichtbier), Ex-
port, Alkoholfrei, Spezial, Kel-
lerbier (Zwicklbier), Tripel,
Geuze Bier, Heller Bock, Wie-
ner Lager, Indian Pale Ale,
Mirzen bayerischer Brauart,
Eisbock, Weizenbock, Strong
Ale, Red Ale, Weizen dunkel,

Dunkles, Rauchbier, Dubbel,
Doppelbock, Alt, Dunkles
bohmischer Brauart, Porter,
Schwarzbier, Stout.

Der Ficher geht kostenlos an
die Gastronomie, den Handel,
500 Diplom-Biersommeliers,
800 Bier-Jungsommeliers und
interessierte  Bierliebhaber.
Sollte Threr Ausgabe von Bier-
News kein Bierfacher beigele-
gen sein, erhalten Sie solange
der Vorrat reicht iber
www.bierserver.at oder ge-
traenke@dielebensmittel.at
ein Exemplar.

Der Bierficher wurde beim
Harmonisierungsamt fiir den
Binnenmarkt als Gemein-
schaftsgeschmacksmuster an-
gemeldet.




IM GESPRACH

Biernews im Gesprach mit Jasmin Ouschan

uschan wurde am 10. Jin-

6 in Klagenfurt, Kirnten, ge-

boren. Bereits als Kind zeigte sich ihr

grofies Talent im PJard. Sie

| holte sowohl in der Jugendmeister-

Lchaft als auch bei den Damen meh-
rere Europameistertitel nach Oste

reich und war weltweit die erste

Frau, die b regelmiiflig an

Miinnerturnieren teilzunehmen —

% nd das sogar mit Erfolg. So erspie

e sie sich etwa 2008 den 3. Platz b
i der 14/1 Herrenweltmeisterschaft in

New Jersey, einen nicht nur fiir sie

personlich sehr bedeutenden Erfolg.




Das war los!

09 und Neu-
brdu Mirzen,
briu Urtrunk

rauerei Josef

umer Pils und

inger Privat-
casthof erhielt
Bronze.

ert den erfolg-
eien zu ihren

Besuchern
nsgriinder Jo-
br in Hainfeld

erfolgreiche

Osterreichs
vigen Museum
biertrinkgefifle
seum ist aus-

edlen Trink-
kultivierten

Biergenuss
im  Laufe
der Jahr-
hunderte
gewidmet.
Zu sehen
sind Bier-
kriige, Poka-

le, Trink- und Schenkkannen,
Becher und Kelche, welche in
den letzten fiinf Jahrhunderten
(Renaissance bis Jugendstil
und Art Deco) erzeugt und als
Trinkgefife fiir Bier verwendet
wurden und schlussendlich
nun in dem kleinen aber
feinen Museum im ehemaligen
Bezirksgericht in der alten
Braustadt Hainfeld zu sehen
sind.

www.bierkrugmuseunt.at

Bier Guide
2010

Am 17.

Mirz 2010
feierten
zahlreiche
Bierfreunde
im Wiener
Wirtshaus Zattl
die Neuerschei-

nung des ,Bier
Guide 2010 von
Bierpapst Conrad
Seidl.

Der heuer zum elften

mal herausgegebene
bierigste Guide Oster-
reichs, erschienen im
KGV-Verlag, enthalt die
Daten von rund 1.200 Bier-
lokalen aus ganz Osterreich

Alles fiir den AllMountain 2010

11. bis 14. April 2010

Messezentrum Salzburg

Miihlviertler Bierfestival 2010
16.und 17. April 2010

Freistadt, Messehalle

7. Staatsmeisterschaft
der Haus- und Kleinbrauer
23. bis 25. April 2010

Schloss Péllau bei Hartberg

Brau Beviale 2010
7. European Beer Star Awards
10. bis 12. November 2010

Niirnberg

VIETBREW 2010 - Vietnams
offizielle Brauereifachmesse
10. bis 12. November 2010

Ho-Chi-Minh-Stadt, Vietnam

drink technology India
and International PackTech India
0. November 2010

Mumba / Bombay Exhibition Centre

sowie Verkostungsnotizen der
interessantesten Bier-Innova-
tionen und Hinweise fir Brau-
ereibesichtigungen.
www.bier-guide.net



