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1. Sommeliers fur Bier

Der Begriff "Sommelier" hat eine Jahrhunderte lange Tradition und entwickelte sich aus der
Tatigkeit von besser gestellten Dienstboten an den Hoéfen Frankreichs. Der Sommelier war die
Vertrauensperson, die fir Speisen und Getranke verantwortlich war und diese deshalb auch vor
verkostete.

1.1 Das Berufshild des Biersommeliers

Der Biersommelier ist ein Fachmann fir Biere, der selbstandig die Qualitat von Bieren einschatzen
kann. Zu den Aufgaben des Biersommeliers gehdren professionelles Kellermanagement auf der
Basis von Einkauf, Lagerung, Schankhygiene und Verwaltung, Kalkulation und Verkauf und
fachgerechtem Service von Bieren. Der Biersommelier ist der Meister seines Bierkellers.

Die hochste Kunst des Biersommeliers ist die vollendete Harmonie von Speise und Bier. Durch die
erworbenen und gepriften profunden Kenntnisse hat der Biersommelier betriebswirtschaftlich und
durch sein Image einen hohen Stellenwert im gastronomischen Bereich.

Das kreative Verkaufen zum richtigen Zeitpunkt fihrt den gastronomischen Betrieb zum Erfolg.
Das hochste Ziel des Biersommeliers ist das Wohlbefinden des Gastes, dazu benétigt er
unabdingbar Einfuhlungsvermdgen, Menschenkenntnis, Charme und Glaubwurdigkeit. Die Liebe
zum Beruf ist dabei durch nichts zu ersetzen.

1.2  Kurzubersicht: Ausbildungsstufen und ausbildende Institute

1.2.1 Ausbildungsstufe 1: Bier-Jungsommelier

An div. Osterreichischen Landesberufsschulen wird der Gegenstand ,Bierpraktikum® bzw.
an div. berufsbildenden Hoheren Schulen der Gegenstand ,Bierkenner® angeboten.
Erfolgreiche Absolventen dieser Gegenstande sind dazu eingeladen, am Abschluss ihrer
Ausbildung eine Prifung durch den jeweiligen Vortragenden unter Aufsicht eines Vertreters
des Verbandes der Brauereien zum Bier-Jungsommelier abzulegen. Die Prifung beinhaltet
eine Projektarbeit, eine mundliche Prufung sowie eine praktische Prufung. Mit der
erfolgreich abgeschlossenen Prifung erhélt der Absolvent ein Zertifikat, das ihn berechtigt
die Bezeichnung ,Bier-Jungsommelier” auch sichtbar mittels eines Abzeichens zu tragen.

1.2.2 Ausbildungsstufe 2: Biersommelier

Erfolgreiche Absolventen des Kurses ,Biersommelier”, angeboten von durch den Verband der
Brauereien autorisierten Schulungsanbietern in Kooperation mit einer 6sterreichischen
Brauerei, sind dazu eingeladen, unter Vorsitz eines Vertreters des Verbandes der Brauereien
eine Prifung zum ,Biersommelier abzulegen. Die Prifung beinhaltet eine Projektarbeit, eine

mundliche sowie eine praktische Prufung.

Mit dem Zertifikat Bier-Jungsommelier sowie einer finfjahrigen Praxis (inklusive Lehrzeit
bei Lehrberufen) bzw. einer erfolgreich abgeschlossenen Hotelfachprifung und zwei
Jahren Praxis fur Abganger des Hotel- und Gastgewerbes, kann die Prifung auch ohne
Teilnahme am Kurs Biersommelier abgelegt werden. Wird diese Prifung bestanden, erhalt
der Absolvent ein Zertifikat, das ihn berechtigt, die Bezeichnung ,Biersommelier* auch
sichtbar mittels eines Abzeichens zu tragen.
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1 Aus Grinden der einfacheren Lesbarkeit wird auf die geschlechtsspezifische Differenzierung verzichtet. Entsprechende Begriffe gelten im Sinne der
Gleichbehandlung grundséatzlich fur beide Geschlechter.
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Ausbildungsstufe 3: Diplom-Biersommelier

Die Ausbildung zum Diplom-Biersommelier erfolgt gem&R der Bildungsinhalte,
Bildungsziele und Prifungsordnung der Doemens-Akademie (Grafelfing, D), die exklusiv
diese Ausbildungsstufe anbietet (siehe Anhang). Grundlage des Kurses sind 100 UE in
Theorie und Praxis. Die Prufung beinhaltet zwei Haustbungen, ein bewertetes Rollenspiel
in der Gastronomie, zwei sensorische Tests, ein Zapftest sowie zwei schriftliche Prifungen.
Werden die Prifungen bestanden, erhalt der Absolvent eine Diplom-Urkunde sowie das
Abzeichen und kann dann in den Verband der Diplom-Biersommelier aufgenommen
werden.
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Zukunftsperspektiven und Chancen

e Fidhrungspositionen im Hotel und Gastgewerbe, Getranke- und Bierhandel und in
Brauereien

* Bierjournalismus

* Biermarketing

* Teilnahme an nationalen und internationalen Wettbewerben

* Seminarleiter

Ausbildungsstufe 1: Bier-Jungsommelier

Ausbildungsordnung

Um den Absolventen des Gegenstandes ,Bierpraktikum* oder ,Bierkenner” die Prifung zum Bier-
Jungsommelier gemafR dieser Ausbildungs- und Prifungsordnung zu ermoglichen, haben die
ausbildenden Schulen untenstehende Anforderungen =zu erfillen. Die Erfullung dieser
Anforderungen ist dem Verband der Brauereien Osterreichs durch die Direktion der jeweiligen
Schule schriftlich nachzuweisen. Nach Vorlage dieses Nachweises erteilt der Verband der
Brauereien Osterreichs der Schule die Berechtigung, gemeinsam mit dem Verband der Brauereien
Osterreichs Prifungen zum Bier-Jungsommelier abzunehmen.
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2.1.2

2.2

Ausbildungsinhalte

Ausbildungsinhalte der Gegenstande ,Bierpraktikum“ bzw. ,Bierkenner* gemaf der jeweils
geltenden Lehrplane. Zur Vermittlung einzelner - moglichst praktischer - Ausbildungsinhalte
ist die Zusammenarbeit mit einer dsterreichischen Brauerei nachzuweisen.

Ausbilder

Die Ausbilder fur den Gegenstand ,Bierpraktikum“ oder ,Bierkenner haben tber folgende

Qualifikationen zu verfiigen: Der Unterrichtende ist

« Biersommelier gem. Punkt 1.2.2 bzw.

* Diplom-Biersommelier gem. Punkt 1.2.3. bzw.

» Absolvent des Lehrganges ,Biersommelier an Schulen“ an Osterreichs Padagogischen
Hochschulen (ehemals Padagogische Institute des Bundes).

Priafungsordnung

2.2.1 Priufungskommission

e Die Prifungskommission besteht aus dem Vortragenden des Gegenstandes
.Bierpraktikum“ oder ,Bierkenner” und einem Vertreter des Verbandes der Brauereien
Osterreichs als Vorsitzenden bzw. eines Diplom-Biersommeliers.

« Die Mitglieder der Prifungskommission sind zur objektiven und unparteiischen
Austibung ihres Amtes und zur Verschwiegenheit Gber den gesamten Prifungsvorgang
verpflichtet.



2.2.2

2.2.3
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2.2.5

Prufungstermine

Die ausbildende Schule vereinbart mindestens zwei Monate vor dem angestrebten
Prufungstermin den konkreten Termin mit dem Verband der Brauereien Osterreichs. Der
Verband der Brauereien Osterreichs entsendet dazu einen Vertreter als Vorsitzenden der
Prifungskommission.

Priufungsort und —zulassung

« Prifungsort ist die jeweilige Schule, welche den Prifungstermin vereinbart hat.

» Bei Priufungsantritt ist die ldentitat der Prifungskandidaten durch einen amtlichen
Personalausweis und die Bezahlung der Prufungsgebuhr nachzuweisen.

« Bei Prifungsantritt ist eine Teilnahmebestatigung Uber den erfolgreichen Abschluss des
Gegenstandes ,Bierpraktikum“ bzw. ,Bierkenner‘ nachzuweisen sowie eine durch den
Teilnehmer erstellte Bierkarte einzureichen.

« Prifungskandidaten, die sich das theoretische Wissen gemal3 der Lehrunterlage ,Bier
wissen* und das praktische Konnen anderweitig angeeignet haben, kénnen nach
Ansuchen vom Verband der Brauereien Osterreichs zur Prifung zugelassen werden und
einen Termin an den jeweiligen Schulen zugewiesen bekommen.

« Uber die Zulassung der Priifungskandidaten entscheidet endgiiltig der Vorsitzende der
Priufungskommission.

Umfang und Inhalte der Prifung
Die Prifung besteht aus der Projektarbeit, der praktischen Prifung und dem
Prifungsgesprach.

Die Projektarbeit beinhaltet das Erstellen einer Bierkarte. Diese Projektarbeit ist zur

Prufung mitzubringen.

Bei der praktischen Prifung sind folgende Fertigkeiten nachzuweisen:

« Biersorten-Blindverkostung — sensorisches Erkennen von Biersorten

e Schankanlagen- und Einschenktechnik Die Aufgabenstellung wird durch die
Prifungskommission vorgegeben. Die praktische Prifung dauert fir jeden
Prufungskandidaten maximal 15 Minuten.

Im Priufungsgespréach hat der Prifungskandidat sein praktisches Wissen anhand von durch

die Prufungskommission vorgegebenen Aufgabenstellungen nachzuweisen wobei der

Schwerpunkt auf folgende Gebiete zu legen ist:

« Technologie der Bierherstellung inkl. Braurohstoffe

« Schankanlagentechnik

* Glaser- und Servierkunde

» Biersorten, Biere als Speisebegleitung

« Fachgerechte Bierlagerung, Haltbarkeit verschiedener Bierarten

* Grundlagen der Sensorik und Verkostungstechnik

Das Prifungsgesprach dauert fir jeden Prifungskandidaten maximal 15 Minuten.

Feststellung des Prifungsergebnisses

« Das Priufungsergebnis wird in geheimer Beratung der Prifungskommission festgestellt.
Jeder Gegenstand ist mit einer Note von 1 bis 5 zu bewerten.

e Auf Grund der ermittelten Noten hat die Prufungskommission festzustellen, ob die
Priufung ,mit ausgezeichnetem Erfolg“, ,mit gutem Erfolg“, ,bestanden® oder ,nicht
bestanden” wurde.

« Die Prufung wurde ,mit ausgezeichnetem Erfolg" bestanden, wenn zwei
Prifungsgegenstdnde mit ,Sehr gut* und ein Prifungsgegenstand mit ,Gut* bewertet
wurden.

e Die Prufung wurde ,mit gutem Erfolg” bestanden, wenn ein Prifungsgegenstand mit
~Sehr gut” und zwei Prifungsgegenstande mit ,Gut* bewertet wurden.

« Die Prufung wurde ,nicht bestanden®, wenn ein Prifungsgegenstand mit ,Nicht
genugend” bewertet wurde.

In allen anderen Fallen ist die Prufung mit ,bestanden” zu bewerten.



Die Prifung kann wiederholt werden. Die Wiederholungsprifung hat sich auf die mit
.Nicht Genligend” bewerteten Gegenstéande zu beschranken. Jeder Prifungsgegenstand
kann hoéchstens zwei Mal wiederholt werden.

Den Termin der Wiederholungsprufung bestimmt der Vorsitzende der
Priufungskommission in Absprache mit dem Vortragenden.

Ein Nichtantreten zu Prifungsgegenstdnden ohne wichtigen Grund gilt als negative
Prifung.

2.2.6 Prufungsprotokoll

2.2.7

2.2.8
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Uber die Prufung ist ein Protokoll zu fiihren, das folgende Angaben zu enthalten hat:
* Namen der Mitglieder der Prifungskommission

e Titel, Zeit und Ort der Prifung

» Vor- und Zuname sowie Geburtsdaten des Kandidaten

e Einzel- und Gesamtprifungsergebnisse

Das Protokoll ist von den Mitgliedern der Prifungskommission zu unterfertigen.

Prifungszertifikat

Uber die bestandene Priifung wird ein Zertifikat mit folgendem Inhalt ausgestelit:

« Bezeichnung des Ausstellers — Verband der Brauereien Osterreichs

* Vor- und Zuname, Geburtsdatum und Geburtsort des Kandidaten

* Bezeichnung der Prifung bzw. des Titels

e Gesamtbeurteilung

» Ausstellungsdatum ist der Tag der Feststellung der Gesamtbeurteilung

* Unterschrift des Vorsitzenden und der tbrigen Mitglieder der Prifungskommission
« Stampiglie des Verbandes der Brauereien Osterreichs

Das Zertifikat berechtigt zur FUhrung der Berufsbezeichnung ,Bier-Jungsommelier” bzw.
das zusammen mit dem Zertifikat ibergebene Bier-Jungsommelier-reichen zu tragen.

sommeliere

Prufungsgebihr

Zur Deckung der Prifungskosten wird von jedem Kandidaten eine Prifungsgebihr
eingehoben; dies gilt auch fur den Fall von Wiederholungsprifungen. Die Hohe dieser
Prufungskosten wird vom Verband der Brauereien Osterreichs bestimmt und jahrlich neu
festgesetzt. Der Prifungsbeitrag wird nicht zurtickgezahlt, wenn der Kandidat:

» unentschuldigt nicht zur Prufung erscheint

« wahrend der Prifung ausgeschlossen wird

* nach begonnener Prifung zuricktritt

« die Prufung nicht besteht

Prifungsausschluss - Nichtigerklarung

Die Verwendung unredlicher Mittel hat den Ausschluss von der Prifung bzw. ihre
nachtragliche Nichtigerklarung durch den Verband der Brauereien Osterreichs zur Folge.
Im letzteren Falle sind das Zertifikat und das Abzeichen einzuziehen.

Die Entziehung bzw. Aberkennung der Bezeichnung ,Bier-Jungsommelier® ist Uberdies
vorzunehmen, wenn sich ergibt, dass die oder der Trager bei der Erbringung der Prifungen
eine sonstige Tauschungshandlung begangen hat oder dass wesentliche Voraussetzungen
zur Prufungszulassung vorgetauscht wurden oder sonst ungultig sind. Die Bezeichnung
.Bier-Jungsommelier” kann aberkannt werden, wenn die oder der Trager wegen einer
vorsatzlichen Straftat verurteilt worden ist, bei deren Vorbereitung oder Begehung sie oder
er die Bezeichnung ,Bier-Jungsommelier® missbraucht hat. Auch die Entscheidung tber
Aberkennung aufgrund schwerwiegenden Versto3es gegen den Berufscodex eines
Biersommeliers trifft der Verband der Brauereien Osterreich.



3.  Ausbildungsstufe 2: Biersommelier

3.1 Ausbildungsordnung

Um den Absolventen der Kurse ,Biersommelier” geman dieser Ausbildungs- und Prifungsordnung
die Prifung ,Biersommelier* zu ermdglichen, haben die ausbildenden Einrichtungen
untenstehende Anforderungen zu erflllen.

Die Erfullung dieser Anforderungen ist dem Verband der Brauereien Osterreichs durch die
Einrichtungsleitung (-Inhaber) der jeweiligen Einrichtung schriftlich nachzuweisen. Nach Vorlage
dieses Nachweises erteilt der Verband der Brauereien Osterreichs der Einrichtung die
Berechtigung, gemeinsam mit dem Verband der Brauereien Osterreichs Priifungen zur/zum
Biersommelier abzunehmen.

3.1.1 Ausbildungsinhalte
Ausbildungsinhalte der Kurse ,Biersommelier” gemaf dem jeweils geltenden Lehrplan.
Zur Vermittlung einzelner - maoglichst praktischer - Ausbildungsinhalte ist die
Zusammenarbeit mit einer dsterreichischen Brauerei nachzuweisen.

3.1.2 Ausbilder
Die Ausbilder der Kurse ,Biersommelier* haben tber folgende Qualifikationen zu verfugen:
Kursleiter sind
« ordentliches Mitglied im Bund Osterreichischer Braumeister und Brauereitechniker sowie
¢ Diplom-Biersommelier gem. Punkt 1.2.3.
Die Ausbildung erfolgt in Kooperation mit einer dsterreichischen Brauerei, die ordentliches
Mitglied im Verband der Brauereien Osterreichs ist.
Die ausbildende Einrichtung hat im Anschluss jeden Kurses eine Evaluation hinsichtlich
Zufriedenheit der Kursteilnehmer beziiglich Seminarort, Betreuung vor Ort, vor allem aber
hinsichtlich der Vortragenden, Seminarunterlagen etc. vorzunehmen und dem Verband der
Brauereien zu Ubermitteln.

3.2  Prufungsordnung

3.2.1 Priufungskommission

« Die Prifungskommission besteht aus einem Vortragenden des Anbieters (=Einrichtung)
des Kurses ,Biersommelier* und mind. einem vom Verband der Brauereien Osterreichs
nominierten Vertreter als Prifungsvorsitz bzw. Hauptprifer im Auftrag und namens des
Verbandes der Brauereien Osterreichs.

« Die Mitglieder der Prifungskommission sind zur objektiven und unparteiischen
Austibung ihres Amtes und zur Verschwiegenheit Gber den gesamten Prifungsvorgang
verpflichtet.

3.2.2 Prifungstermine
Die ausbildende Einrichtung vereinbart mindestens zwei Monate vor dem angestrebten
Prifungstermin den konkreten Termin mit dem Verband der Brauereien Osterreichs. Der
Verband der Brauereien Osterreichs entsendet dazu einen Vertreter als Vorsitzenden der
Prifungskommission.

3.2.3 Priafungsort und —zulassung

« Prifungsort ist die jeweilige Einrichtung, welche den Prifungstermin vereinbart hat.

e Bei Prifungsantritt ist die lIdentitat der Prifungskandidaten durch einen amtlichen
Personalausweis und die Bezahlung der Prifungsgebihr nachzuweisen.

« Prufungskandidaten, die Bier-Jungsommelier gemaf3 1.2.1. sind, kbnnen nach Ansuchen
vom Verband der Brauereien Osterreichs zur Priifung zugelassen werden und einen
Priufungstermin an einer Biersommelier ausbildenden Einrichtung zugewiesen
bekommen.



« Uber die Zulassung der Prufungskandidaten entscheidet endgiiltig der Vorsitzende der
Prifungskommission. Bei Prifungsantritt ist eine Teilnahmebestétigung Uber die
erfolgreiche Teilnahme am Kurs ,Biersommelier” nachzuweisen sowie eine durch den
Teilnehmer erstellte Bierkarte einzureichen (entfallt, wenn der Teilnehmer bereits ,Bier-
Jungsommelier” ist).

3.2.4 Umfang und Inhalte der Prifung

d)
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3.2.6

3.2.7

Die Prifung besteht aus einer Projektarbeit, einer schriftichen und zwei praktischen
Prufungen und sowie einem Prufungsgesprach.

Die Projektarbeit beinhaltet das Erstellen einer Bierkarte.

Die schriftliche Prifung Uber den gesamten Kursinhalt erfolgt in Form eines Multiple-
Choice-Tests (Dauer max. 30 Minuten)

Bei den praktischen Prifung sind folgende Fertigkeiten nachzuweisen:

« Biersorten-Blindverkostung — sensorisches Erkennen von Biersorten

« Schankanlagen- und Einschenktechnik

Die Aufgabenstellung wird durch die Prifungskommission vorgegeben. Die praktischen
Prufungen dauern fir jeden Prifungskandidaten jeweils maximal 15 Minuten.

Im Prufungsgesprach hat der Prifungskandidat sein praktisches sowie theoretisches
Wissen anhand von durch die Prifungskommission vorgegebenen Aufgabenstellungen
nachzuweisen, wobei der Schwerpunkt auf folgende Gebiete zu legen ist:

Technologie der Bierherstellung inkl. Braurohstoffe

Schankanlagentechnik / Sanitation

Glaser- und Servierkunde

Biersorten, Biere als Speisenbegleitung

Fachgerechte Bierlagerung, Haltbarkeit verschiedener Bierarten

Grundlagen der Sensorik und Verkostungstechnik

Das Prifungsgesprach dauert fur jeden Prifungskandidaten maximal 15 Minuten.

Feststellung des Prifungsergebnisses

» Das Priufungsergebnis wird in geheimer Beratung der Priifungskommission festgestellt.
Jeder Prifungsgegenstand ist mit Punkten zu bewerten.

« Die Prifung gilt als bestanden, wenn bei der schriftlichen Prifung zumindest 75 % sowie
bei den anderen Prifungsteilen zumindest jeweils die Halfte der Punkte erreicht wurden.

« Die Prifung wurde ,nicht bestanden”, wenn in zumindest einem Prifungsgegenstand die
Halfte der jeweils maximal vorgegebenen Punkteanzahl nicht erreicht wurde.

« Die Prufung kann wiederholt werden. Die Wiederholungsprifung hat sich auf nicht
bestandene Prifungsgegenstande zu beschranken.

» Die Prufung kann hochstens zwei Mal wiederholt werden.

e Den Termin der Wiederholungsprifung bestimmt der Vorsitzende der
Prifungskommission in Absprache mit dem Vortragenden der ausbildenden Einrichtung.

e Ein Nichtantreten zu Prifungsgegenstdnden ohne wichtigen Grund gilt als nicht
bestandene Prifung.

Prafungsprotokoll

Uber die Priifung ist ein Protokoll zu fiihren, das folgende Angaben zu enthalten hat:

» Name des Vorsitzenden der Prifungskommission

e Titel, Zeit und Ort der Prifung

* Vor- und Zuname sowie Geburtsdatum des Kandidaten

e Einzel- und Gesamtprifungsergebnisse

» Ausbildende Einrichtung

Das Protokoll ist vom Vorsitzenden der Prufungskommission zu unterfertigen. Die
Protokolle Uber erfolgreich abgelegte Prifungen verbleiben beim Ausbildner. Protokolle
Uiber nicht erfolgreich abgelegte Prifungen gehen gemeinsam mit der Projektarbeit an den
Verband der Brauereien.

Prufungszertifikat



3.2.8

3.29

4.1

Uber die bestandene Prufung wird ein Zertifikat mit folgendem Inhalt ausgestellt:
+ Bezeichnung des Ausstellers — Verband der Brauereien Osterreichs

* Vor- und Zuname, Geburtsdatum und Geburtsort des Kandidaten

* Bezeichnung der Prifung bzw. des Titels

» Ausstellungsdatum ist der Tag der Feststellung der Gesamtbeurteilung

e Unterschrift des Vorsitzenden und des Beisitz der Prifungskommission

« Stampiglie des Verbandes der Brauereien Osterreichs

Das Zertifikat berechtigt zur FUhrung der Berufsbezeichnung ,Biersommelier” bzw. das
zusammen mit dem Zertifikat Gbergebene Biersommelier-Zeichen zu tragen.

sommeliere

Priafungsgebuhr

Zur Deckung der Prifungskosten wird von jedem Kandidaten eine Prifungsgebihr
eingehoben; dies gilt auch fur den Fall von Wiederholungsprifungen. Die Hohe dieser
Prufungskosten wird vom Verband der Brauereien Osterreichs bestimmt und jahrlich neu
festgesetzt.

Der Prifungsbeitrag wird nicht zuriickgezahlt, wenn der Kandidat:

» unentschuldigt nicht zur Prufung erscheint

« wahrend der Prifung ausgeschlossen wird

* nach begonnener Prifung zuricktritt

« die Prifung nicht besteht

Prifungsausschluss - Nichtigerklarung

Die Verwendung unredlicher Mittel hat den Ausschluss von der Prifung bzw. ihre
nachtragliche Nichtigerklarung durch den Verband der Brauereien Osterreichs zur Folge.
Im letzteren Falle sind das Zertifikat und das Abzeichen einzuziehen.

Die Entziehung bzw. Aberkennung der Bezeichnung ,Biersommelier* ist (Uberdies
vorzunehmen, wenn sich ergibt, dass die oder der Trager bei der Erbringung der Prifungen
eine sonstige Tauschungshandlung begangen hat oder dass wesentliche Voraussetzungen
zur Prifungszulassung vorgetduscht wurden oder sonst ungiltig sind. Die Bezeichnung
.Biersommelier* kann aberkannt werden, wenn die oder der Trager wegen einer
vorsatzlichen Straftat verurteilt worden ist, bei deren Vorbereitung oder Begehung sie oder
er die Bezeichnung ,Biersommelier* missbraucht hat. Auch die Entscheidung uber
Aberkennung aufgrund schwerwiegenden VerstoRes gegen den Berufscodex eines
Biersommeliers trifft der Verband der Brauereien Osterreichs.

Ausbildungsstufe 3: Diplom-Biersommelier
Studien- und Prufungsordnung
Es gilt die jeweils aktuellste Version der Studien- und Priifungsordnung zum Diplom-

Biersommelier Doemens Academy GmbH, 82166 Gréfelfing / Minchen und seines
Osterreichischen Ausbildungspartners, BIERkulturHAUS Axel Kiesbye GmbH. Obertrum.



